
Ravintola- ja cateringalan perustutkinto

1. Opiskelija toimii vastuullisesti työyhteisössään ja kohtelee asiakkaita ja työkavereita 
kunnioittavasti.

2. Opiskelija edistää työturvallisuutta ja huolehtii omasta ja muiden hyvinvoinnista.

3. Opiskelija tietää oman toimintansa vaikutukset ympäristöön ja osaa hyödyntää 
raaka-aineet tehokkaasti sekä kierrättää oikein. 

4. Opiskelija osaa suunnitella ja valmistaa ruokia vastuullisesti.

5. Opiskelija tuntee kiertotalouden periaatteet ja osaa valita ympäristöystävällisiä 
tuotteita ja pakkauksia.

6. Opiskelija valitsee ja käyttää oikein omavalvontasuunnitelman mukaisia turvallisia 
ja ympäristöystävällisiä pesuaineita.

7. Opiskelija hyödyntää mahdollisuuksien mukaan energiatehokkaita laitteita ja 
vedettömiä pesumenetelmiä.

8. Opiskelija seuraa alan kehitystä ja syventää vastuullisuusosaamistaan

Kestävän tulevaisuuden 
osaamislupaukset


